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[CUT NORDHAUS

Rezept des Monats Marz

Eierlikorsandkuchen

Zutaten:
5 Sduerlander BIO-Eier (oder Freiland)
250 g Zucker
250 g Mehl
1 Packchen Backpuler
1 Kaffeetasse Oel
0,25 | Sauerlander Guck & Seligkeit (Eierlikor)

Aus allen Zutaten einen cremigen Riuhrteig fertigen,
alles in eine gefettete/gemehlte Guggelhupf-, oder
Kastenform fullen, bei 100° bis 110° 50 Minuten goldbraun
backen und die letzten 10 Minuten bei 180° backen.

Guten Appetit!




